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Un bilancio di previsione si
pud gia azzardare al Caseifi-
cio Valle Elvo: «Se il trend
continua - spiega il segreta-
rio Mario Simone - avremo
un aumento del 10 per cento
nella produzione di formag-
gi, tenendo conto che 3,5 mi-
lioni di litri corrispondono a
3,8 tonnellate di prodotto.
Un incremento dovuto priori-
tariamente ai “freschi”. Inva-
riato il numero dei soci della
nostra cooperativa: 46 di cui
24 fornitori di latte, che vie-
ne preso dalle varie cascine
giornalmentey.

11 caseificio & aperto alle
visite delle scolaresche, dal-
la materna alle superiori e il
calendario dei giovedi & gia
al completo fino a fine mar-
zo. Ma quest’anno c¢’é una
novita: «Un biologo - aggiun-
ge Simone - dedichera ad
ogni classe un paio di matti-
nate per la preparazione teo-
rica e pratica alla visita, in
modo che ogni ragazzo trag-
ga il massimo. Offriamo a
tutti loro la degustazione di
tre tipi di formaggio, ossia il
maccagno, la tometta e la to-
ma Valle Elvo per raccoglie-
re le loro impressioni; in que-
sto modo testiamo il merca-
to del futuro e al tempo stes-
so li avviamo a una sana ali-
mentazioney.

Il marketing & sempre im-
portante, ma il Caseificio Val-
le Elvo «non si propone e va
soltanto dove viene richiesta
la nostra presenza, senza fa-
re differenze tra manifesta-
zioni locali e grandi fiere. 1
soci in questa veste sono vo-
lontari, gratificati dai risulta-
ti che si vanno consolidando
con ottime prospettive». Da
meta novembre l'attivita sa-
ra un crescendo: i soci sono
impegnati infatti nella realiz-
zazione dei cestini-dono per .
Natale e Capodanno. [p.sal

= z 5 = = 7= e =i

OCCHIEPPO SUPERIORE . 1SOCISONO 46

I formaggi treschi
un “salvagente”
per il Caseificio

La produzione cresce del 10 per cento
Previsto un incremento a fine anno

Il Caseificio era stato voluto delle Comunita montane dell’Elvo
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