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AMICI DI BAGNERI

Riattivata la filiera
dei vecchi castagni

Un progetto realizzato con contributi della Provincia,
della comunita montana e dell’Ecomuseo Valle Elvo
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M Un ritorno alle origini, recuperan-
do le tradizioni per dar vita anche a
una “micro-economia”, E' il tentativo
che associazione “Amici di Bagneri”
da alcuni anni sta portando avanti
con il recupero e la valorizzazione
dell’intera filiera di coltivazione e la-
vorazione del castagno. Il gruppo di
volontari, che da una quindicina di
anni si sta impegnando per rivitaliz-

‘zare questo splendido borgo montano

situato nel comune di Muzzano, ha
trovato per questo progetto il soste-
gno della Provincia di Biella, della
comuniti montana Alta Valle Elvo e
dell’Ecomuseo della Valle Elvo e Ser-
ra. Grazie a un progetto pluriennale,
avviato con i contributi degli enti so-
pracitati, i vecchi castagni sono stati
censiti e potati nelle primavere del
2007 e del 2008 con la tecnica del
tree-climbing, I volontari si sono im-
pegnati invece a tenere pulito il sotto-
bosco, per agevolare la raccolta di ca-
stagne. Sono stati ripristinati, nel frat-

. tempo, 1 vari passaggi della filiera:

V'essiccazione nella graa, la battitura,
la preparazione delle castagne bian-
che. La resa & di 15-20 Kg. di castagne
bianche su 100 chili raccolti. Da que-
sto momento, le castagne sono pronte
per la vendita e per la tavola. Possi-
bilmente sperimentando una delle
vecchie ricette delle nostre nonne.
LUISA NUCCIO
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Le castagne, una volta raccolte,
vengono immesse nella graa
(sullo sfondo). Un tempo se ne
trovava una in ogni cascina e
‘serviva all'essiccazione.
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Ecco dove trovare le castagne

~ Lassociazione biellese del castagno “Aj maron ed I'arbo” ha attiva-

~ to da quest'anno, in via sperimentale, un punto di raccolta e di dis-

tribuzione delle castagne biellesi. Il punto di raccolta si trova nell'a-
zienda agricola Fraire in via Mazzia 27 a Vigliano. \

Dal momento che quest’anno le associazioni e i gruppi che solita-

mente organizzano la castagnata sono in difficolta nel reperimento

 della materia prima, ecco che questa pud trasformarsi in una buona

 occasione. Gli interessati possono telefonare all'azienda Fraire per

~ concordare direttamente le modalita di consegna e potranno con-

tattare il numero 329-3437205 oppure chiamare, dalle 16 alle 19,

 Alfredo Sunder al 349-7234736.

Al momento, si & stabilito come giorno per la consegna il lunedi,

dalle 17 alle 19. Saranno presenti i soci dell'associazione. E’ impor-

r tantepregvl sare telefonicamente per consentire la consegna di un

 Uobiettivo di questa nostra iniziativa» dichiara il presidente del

it

gruppo Piero Viberti «é valorizzare le castagne biellesi, creando per
~ gliinteressati un punto di riferimento per la vendita e I'acquisto. In-
vitiamo pertanto le Pro Loco e le associazioni a scopo benefico a
contattarci: potranne acquistare da noi le castagne per le loro ma-
 nifestazioni senza doverle pagare in maniera eccessiva e senza do-
~ verricorrere al supermercato. Il prodotto che consegneremo loro &
~ senzaltro di ottima qualita».




